PRESENTACION EJECUTIVA

“Masxcimo sabor, sagén y tradicion a través de una salsa artesanal hecha con chiles y
condimentos 100% naturales”



Resena Historica

Con mas de 40 anos de experiencia somos una empresa
orgullosamente Jalisciense

Desde 1975 en una ctudad llena de folklore como es Zapotlan el Grande, Don
Pedro Zuniga Magafia emprendedor y comerciante nato inicio a elaborar salsa

picante “LA TIA” en pequefias ollas de barro y un molino para nixtamal. Su color
rojo intenso multisensorial la hace llamativa, ademas de ser sabrosa, da ese toque

final que dara un sabor especial a su comida, es una salsa requerida para

acompanar cualquier variedad de platillos desde gourmet hasta tipo botanero.
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Resena Historica

Al crecer la marca ha sido perfeccionada por el sefior José Zuniga Gomez quien ha l
conseguido que mejore su sabor, llegando a obtener un excelente sazoén, a pesar de |
industrializarse esta exquisita salsa sigue siendo elaborada con ingredientes 100%

naturales que son cuidadosamente seleccionados para obtener su mas alta calidad.

En la planta se lleva un estricto control de calidad a lo largo del proceso , y una vez
elaborada la salsa se lleva un seguimiento de certificacién de calidad mediante analisis
microbiolégicos y bromatologicos a cada uno de los lotes elaborados, para garantizar el
estado 1nocuo del producto.

Y de esta manera la salsa la tia pueda llegar hasta su paladar con excelente estado y sabor.
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Proporcionar al cliente el maximo sabor y sazon a través de una salsa picante
que conserva y combina la tradicion con la mayor calidad para satisfacer el
paladar mas exigente, seguir trabajando para brindarle cada dia un mejor

serviclo.
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Ser una empresa que rebase fronteras, con un producto de calidad que influya
sobre la oferta de consumo gastronémico adaptandose a la innovacion de
productos, buscando en todo momento mantener un ambiente familiar con

nuestros clientes y proveedores.
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ANALISIS DE CONTROL EN PRODUCTO ENVADASO

RESULTADOS

- 04,47 % Sélidos

3,36 2.8 —-4.0 Acidez 1,68 1.0-4.5
------- * - 45 Refraccion: 1,30 4.0 - 30.0

Representante: Lic. Claudia Cecilia Zaiiga Cabrera.

FCE# 15527
< - € - € - € - - € - < -
s | <> il S "l =S il B T | < P M R

> P e e
& RICRT 3 5 e 3
A s .ﬁ'ﬁw:’.‘fﬁw‘?-" .mﬁmﬂﬁ%a N

OIIOI



nuo

< LI . 1| < : 1|
- - = - =
I T CTEOT [T TN T
PERMISO FDA

Representante: Lic. Claudia Cecilia Zufiiga Cabrera.
FCE# 15527

2011-07-30/003 HOT SAUCE ( SALSA AC
PICANTE )

2011-07-30/002 EXTRA HOT SAUCE (SALSA AC
EXTRA PICANTE )

2011-07-30/001 HOT SAUCE ( SALSA AC
PICANTE)

2009-01-27/001 EXTRA HOT SAUCE ( SALSA AC
EXTRA PICANTE )

Food Facility Name: LA TIA

Olevss
Dt
it
it

OIIII

SEMI

SEMI

SEMI

SEMI

llllo

OIIII

nno

303 * 1001 350z

303 * 1001 350z

207 * 612 120z

207 * 612 120z

||n0


https://info1test.cfsan.fda.gov/lacf/industry/form/form.cfm?row=1&fceId=15527&prodId=389553&status=7&canId=0&filterCanTypeId=&filterprocessMethodId=
https://info1test.cfsan.fda.gov/lacf/industry/form/form.cfm?row=2&fceId=15527&prodId=389552&status=7&canId=0&filterCanTypeId=&filterprocessMethodId=
https://info1test.cfsan.fda.gov/lacf/industry/form/form.cfm?row=3&fceId=15527&prodId=389551&status=7&canId=0&filterCanTypeId=&filterprocessMethodId=
https://info1test.cfsan.fda.gov/lacf/industry/form/form.cfm?row=4&fceId=15527&prodId=338474&status=7&canId=0&filterCanTypeId=&filterprocessMethodId=

Nuestra Estrategia de Diferenciacion

Esta exquisita salsa es elaborada con
ingredientes 100% naturales recibidos
directamente de cosecha principalmente el
chile de arbol y chile mirasol los cuales son
recibidos de manos del campesino y son
cuidadosamente seleccionados para
elaborar la salsa.

En esta planta se purifica el agua que se utiliza, se
limpian y desinfecta cada uno de los ingredientes, y
una vez elaborada la salsa se lleva un seguimiento de
certificacion de  calidad mediante  analisis
microbiologicos y bromatologicos a cada uno de los
lotes elaborados, para garantizar el estado inocuo del
producto.




Nuestros Productos

Salsa Clasica  Salsa Extra Picante Salsas de Cacahuate
desde 1975 desde 2006 desde 2017
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360 300 60
Mililitros Mililitros Mililitros

5 Litros 1 Litro




¢Por que exportar ?

México es un pais con gran relacion comercial con el exterior, pues es el segundo pais con mas tratados de libre
comercio, Es importante ver a México como un pais con mucha capacidad comercial internacional, existen programas
gue se dedican en incrementar esta capacidad y dar nuevas oportunidades a pequefias y medianas empresas como
SALSA LA TIA para que se abran paso en el mundo internacional. Y es por eso que La empresa salsa picante “La Tia” al |
ser una empresa familiar en etapa de crecimiento, tiene planes de exportacion de su producto, por el momento a este
pais en especifico ya que lo consideran necesario para convertirse en una empresa trasnacional, consideran buena
idea la estrategia dada la competitividad tan grande y demanda existente de la actualidad, los elevados costos exigen
tener ingresos de otros mercados aun no explorados para seguir logrando el crecimiento de la empresa familiar.




MAQUILAS
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Net Content: 35 fl. oz. / Contenido Neto: 1 Lt.

Produced by: /Hecho por:
JOSE ZUNIGA GOMEZ
Chamizal No. 75, El Fresnito, Jalisco.
C.P. 49100, Ciudad Guzman, Jalisco,
Meéxico.
+52 (341) 414-7023
www.salsalatia.com

KEEP TAP CLOSED
AFTER USE

MANTENGA LA TAPA
CERRADA DESPUES
DE USARSE.

Amount Per Serving

Nutrition Facts

Serving Size 3/4 teaspoon (2g)
Servings Per Container 50

Calories 5

Calories from Fat O

% Daily Value*®

Total Fat Og 0%
Saturated Fat Og 0%
Trans Fat Og

Cholesterol Omg 0%

Sodium Omg 0%

Total Carbohydrate 2g 1%
Dietary Fiber Og 0%

INGREDIENTS:

. cumin, natural flave

(Capsicum Annuum),
FD&C red 40, sodium
INGREDIENTES:

Water, red pepper, di

Sugars Og
-
Protein Og
E
Vitamin A 4% = Vitamin C 2% o
Calcium 0% « lron 0%
*Percent Daily Values are based on a 2,000 calorie — o
diet. Your daily values may be higher or lower _—
depending on your calorie neads: [EEE——————aaa
Calories: 2,000 2,500 p—— o~
Total Fat Less than 66g 80g = =)
Saturated Fat Less than 20g 259 —_—
Cholesterol Less than 300mg 300mg T ———
Sodium Less than 2,400mg 2,400mg D —————
Total Carbohydrate 3009 375¢9 e —
Dietary Fiber 259 30g o
Calories per gram ———r
Fat 9

« Carbohydrate 4 -+ Protein 4
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Cascabel peper, (Capsicum annuum)¥y
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Produced / Hecho por:

AMZAL Mo. 75 EL FRESNITD, JALISCO, C.P. 45100 COU GUZMAN,
JOSE ZUNIGA GOMEZ..,_ o CP.

JALISCO, MEXICO. +52 (M1) 114703 B ™
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INGREDIENTES:
Agua, chile de arbol, chile cascabel,

(Capsicum amum) acido acético, sal,
ajos, mejorana, comino, saborizante
natural, goma xantana y benzoato

de sodio.

Elaborado por: Industrias Botaneras
Rica’s S. de R.L.M.I de C.V.
Centenario No.1510, Col. San Miguel
C.P.37460. Tel.01 (477) 730-3984
Movil 477 366 0895.

Ledn, Guanajuato, México
botanasricasventas@hotmaiI.com
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Estoes Io que puedes preparar con
Tanminnl calecae







