
PRESENTACION  EJECUTIVA

“Máximo sabor, sazón y tradición  a través de  una salsa artesanal hecha con chiles y 

condimentos 100% naturales”



Con mas de 40 años de experiencia somos una empresa 

orgullosamente Jalisciense

Reseña Histórica 

Desde 1975 en una ciudad llena de folklore como es Zapotlán el Grande, Don

Pedro Zúñiga Magaña emprendedor y comerciante nato inicio a elaborar salsa

picante “LA TIA” en pequeñas ollas de barro y un molino para nixtamal. Su color

rojo intenso multisensorial la hace llamativa, además de ser sabrosa, da ese toque

final que dará un sabor especial a su comida, es una salsa requerida para

acompañar cualquier variedad de platillos desde gourmet hasta tipo botanero.



Reseña Histórica 

Al crecer la marca ha sido perfeccionada por el señor José Zúñiga Gómez quien ha

conseguido que mejore su sabor, llegando a obtener un excelente sazón, a pesar de

industrializarse esta exquisita salsa sigue siendo elaborada con ingredientes 100%

naturales que son cuidadosamente seleccionados para obtener su mas alta calidad.

En la planta se lleva un estricto control de calidad a lo largo del proceso , y una vez

elaborada la salsa se lleva un seguimiento de certificación de calidad mediante análisis

microbiológicos y bromatológicos a cada uno de los lotes elaborados, para garantizar el

estado inocuo del producto.

Y de esta manera la salsa la tía pueda llegar hasta su paladar con excelente estado y sabor.



MISION 

Proporcionar al cliente el máximo sabor y sazón a través de una salsa picante 

que conserva y combina la tradición con la mayor calidad para satisfacer el 

paladar más exigente, seguir trabajando para brindarle cada día un mejor 

servicio.



VISION 

Ser una empresa que rebase fronteras, con un producto de calidad que influya

sobre la oferta de consumo gastronómico adaptándose a la innovación de

productos, buscando en todo momento mantener un ambiente familiar con

nuestros clientes y proveedores.



Representante: Lic. Claudia Cecilia Zúñiga Cabrera.

FCE# 15527

RESULTADOS

INDICE RESULTADO REFERENCIA INDICE RESULTADO REFERENCIA

%Humedad 94,47 * % Sólidos 5,52 4.0 - *

pH 3,36 2.8 – 4.0 Acidez 1,68 1.0 – 4.5

%Na Cl ------- *  - 4.5 Refracción: 1,30 4.0 – 30.0

ANALISIS DE CONTROL EN  PRODUCTO ENVADASO



2011-07-30/003 HOT SAUCE ( SALSA 

PICANTE ) 

AC SEMI 303 * 1001 35oz

2011-07-30/002 EXTRA HOT SAUCE ( SALSA 

EXTRA PICANTE ) 

AC SEMI 303 * 1001 35oz

2011-07-30/001 HOT SAUCE ( SALSA 

PICANTE ) 

AC SEMI 207 * 612 12oz

2009-01-27/001 EXTRA HOT SAUCE ( SALSA 

EXTRA PICANTE ) 

AC SEMI 207 * 612 12oz

Food Facility Name: LA TIA

PERMISO FDA 
Representante: Lic. Claudia Cecilia Zúñiga Cabrera.

FCE# 15527

https://info1test.cfsan.fda.gov/lacf/industry/form/form.cfm?row=1&fceId=15527&prodId=389553&status=7&canId=0&filterCanTypeId=&filterprocessMethodId=
https://info1test.cfsan.fda.gov/lacf/industry/form/form.cfm?row=2&fceId=15527&prodId=389552&status=7&canId=0&filterCanTypeId=&filterprocessMethodId=
https://info1test.cfsan.fda.gov/lacf/industry/form/form.cfm?row=3&fceId=15527&prodId=389551&status=7&canId=0&filterCanTypeId=&filterprocessMethodId=
https://info1test.cfsan.fda.gov/lacf/industry/form/form.cfm?row=4&fceId=15527&prodId=338474&status=7&canId=0&filterCanTypeId=&filterprocessMethodId=


Nuestra Estrategia de Diferenciación 
Esta exquisita salsa es elaborada con

ingredientes 100% naturales recibidos

directamente de cosecha principalmente el

chile de árbol y chile mirasol los cuales son

recibidos de manos del campesino y son

cuidadosamente seleccionados para

elaborar la salsa.

En esta planta se purifica el agua que se utiliza, se

limpian y desinfecta cada uno de los ingredientes, y

una vez elaborada la salsa se lleva un seguimiento de

certificación de calidad mediante análisis

microbiológicos y bromatológicos a cada uno de los

lotes elaborados, para garantizar el estado inocuo del

producto.



Nuestros Productos 
Salsa Clásica 

desde 1975 

Salsa Extra Picante

desde 2006

Salsas de Cacahuate

desde 2017



Nuestra Línea 

5 Litros 1 Litro 360 

Mililitros 
300 

Mililitros 

60

Mililitros 



¿Por que exportar ? 

México es un país con gran relación comercial con el exterior, pues es el segundo país con más tratados de libre

comercio, Es importante ver a México como un país con mucha capacidad comercial internacional, existen programas

que se dedican en incrementar esta capacidad y dar nuevas oportunidades a pequeñas y medianas empresas como

SALSA LA TIA para que se abran paso en el mundo internacional. Y es por eso que La empresa salsa picante “La Tía” al

ser una empresa familiar en etapa de crecimiento, tiene planes de exportación de su producto, por el momento a este

país en específico ya que lo consideran necesario para convertirse en una empresa trasnacional, consideran buena

idea la estrategia dada la competitividad tan grande y demanda existente de la actualidad, los elevados costos exigen

tener ingresos de otros mercados aun no explorados para seguir logrando el crecimiento de la empresa familiar.



MAQUILAS 












